,Suhajda édesség”
agrar — élelmiszergazdasag kategodria szegedi érték

Motto: ,Suhajda Jozsef hitvalldsa, hogy jot csak jobdl lehet késziteni, ezért mindig
odafigyelt arra, hogy termékei minéségi alapanyagokbdl késziilijenek.”

Edes sokszin(i finomsag.

Fogyasztasa 6romet okoz Neked.

Ma is megkdstolhato régi csaladi recept terméke.

Minden ember szereti az édességet a 19. szazadban sem volt ez masképpen. Egy
szegedi cukraszda torténetét ismerheted meg, ha tovabb lépsz és klikkelsz. A
csokoladékrémmel toltott édesség torténete var téged.

Torténete

Miasuhajda?

Csokoladés, krémmel toltott édesség. Szeged legnépszerlibb édessége. Készitdje és feltalaldja:
Suhajda Jozsef (1886-1948) szegedi cukrasz. Cukrdszdaja 1912-1932 kozott a szegedi Iskola utcdban
mUikodott.

Tudtad —e, hogy?

1. Akakad neve utal a kereskedelemre; a ,,cacau” eredetileg egy ige, jelentése: venni, cserélni,
vasarolni.

2. Akakadbab a kakadfan terem.

3. A csokoladéfogyasztast kezdetekben az egyhaz b(inés élvezetnek tartotta.

4. Kés6bb Xlll. Gergely papa engedélyezi fogyasztasat bojti napokon is.

5. A Viragh cukraszda el6djét az Arvay cukrdszdat szegedi Gerbeaud-ként is emlegették.

6. Gerbeaud Emil volt az, aki példaul a konyakos meggyet is meghonositotta Magyarorszagon.
7. A szegedi Viragh cukraszdaban Jdzsef Attila ingyen fogyaszthatott reggelit.

8. A 18. szazadban Magyarorszdgon olasz csokoladékészité mesterek és gydgyszerészek
gyartottak csokoladét.

9. A csokoladé els6 magyarorszagi emlitése Palocsay Gyorgy huszarszazadoshoz kothets 1704-
ben.

10. A csokoladét kezdetekben, hazankban csak ,,német sernek” neveztek.



11. Hazankban a 19. szadzad elsé felében bevandorolt svajci cukraszok Gjszerd cukrasz
készitményeiknek kdszonhetSen jott létre a cukrasz kézmdvesipar.

12. Az Arpéad-hazi kirlyok idején a mézeskalacs készitSk voltak az egyetlen édességkészitSk.

13. 1884-ben Dobos C. Jozsef feltaldlta a Dobos-tortat, melyet els6ként kdstolt meg I. Ferenc
Jozsef és Erzsébet kiralyné.

13+1. Szegeden mar 1874-ben miikodott cukraszda Allemann és tarsa néven.

Edességtorténet
Csokoladé torténete

Eurdpai emberek 1519-ben talalkoztak el8szor a csokoladéval. A spanyol hoditdkat a mai Mexiko
terlletére érkezve az aztékok csokoldadéval kinaltak. A spanyolok hazajukba visszautazva magukkal
hoztdk a kakadbabok titkat. A 17. szdzadig azonban Eurépdban nem terjedt el. A forré csokoladét az
1600-as években kezdték inni Eurépaban. Az elsé csokolddét kindld londoni vendéglé, a Chocolate
House 1657-ben nyilt meg.

Az els6 angol csokoladégyar Bristolban éplilt 1728-ban. A csokoladészeletet 1847-ben taldltak fel. A
svajci Nestlé fivérek 1876-ban készitettek el6szor ,tej”csokolddé-szeletet. Magas tdpértékének
koszonhet6en az elsé és masodik vildghaboru alatt a katondk élelmezésének alapvet6 része volt a
rendszeres csokoladéporcid.

Forras:

(http://csokimania.blog.hu/2013/04/28/erdekessegek a csokolade magyarorszagi tortenelmebol
; http://www.patikamagazin.hu/cikk/index/6456,
http://www.orszagszaloncukra.hu/index.php/vasarlasi-feltetelek?layout=edit&id=135)



http://csokimania.blog.hu/2013/04/28/erdekessegek_a_csokolade_magyarorszagi_tortenelmebol
http://www.patikamagazin.hu/cikk/index/6456
http://www.orszagszaloncukra.hu/index.php/vasarlasi-feltetelek?layout=edit&id=135

A Suhajda cukraszda az 1920-as években Szeged népszerl cukraszdai kozé tartozott. Termékeit az
orszag mas nagyvarosaiban (Kassa, Nagyvarad) is szivesen fogyasztottdk. A nagy népszerliség miatt a
20. szazad kozepén terjeszkedésbe kezdett és Bécsben, Zagrabban, Pragdban is nyitott mdhelyt. Rovid
ideig az Ujszegedi ligetben és a partfirdén is mikodtettet kioszkot. Az 1923-as gazdasagi valsagot is
tulélte a cége, mertigyekezett egyedit késziteni, és sosem adott alabb a min&ségbdl.

A Suhajda édességgel az alabbi dijakat nyerte el:

1912. Parizs: Grand prix kitlintetés,

1913. Parizs: aranyérem,

1924. Szeged: aranyérem (Szegedi Baross — aruvasar és kiallitas),

1937. Budapest: aranyérem (Orszagos Kézmdivesipari Kiallitas és Oszi Vasar).

A Szegedi Uj Nemzedék cim(i Gjsag igy méltatta a csemegét és alkotdjat 1924-ben:

»Nem kell kidllitdst rendezni azért, hogy a Suhajda nevet megismerje az ember. Akdr a févdrosban,
akdr vidéki varosban, akdr Bécsben, vagy kiilféldi flird6helyen fordul meg az ember, a Suhajda nevet
mindenki ismeri, st a Suhajda csemegét is. A magyaros hangzdsu Suhajda név mdr olyan fogalom
kiilféldén, mint a gulyds, meg a pérkélt, mert az el6keld kiilféldi vendéglbk étlapjain megtaldljuk mind
ahdrmat.”

Napjainkban leszarmazottai m(ikddtetnek Suhajda cukraszdat Budapesten, valamint a Szamos
Marcipan cég készit , suhajdat”.
http://www.suhajdacukraszda.hu/

Szegedi cukraszatok

A 19-20. szazadban a varosban mi{kodd cukraszok, cukraszatok mind kiemelked6 min&ségl
édességekkel, termékekkel szolgaltak az édesség irdnt rajongdknak. Arvay, Allemann, Virdgh, Z. Nagy
cukraszdak magas minGséggel, kiilonleges termékekkel dlltak a vasarlék rendelkezésére.

Linkek


http://www.suhajdacukraszda.hu/

Forras:

Batyai Gitta: Tisza-torta, Horthy-bomba, Augusta-csemege : cukraszok, édességkereskeddk a régi
Szegeden. Szeged. - 17.évf. 11-12.sz. (2005. november-december), p. 60-62.
http://www.suhajdacukraszda.hu/

http://www.szegedvaros.hu/ertektar.html

Linkek:

http://www.suhajdacukraszda.hu/
http://hu.wikipedia.org/wiki/Suhajda_J%C3%B3zsef
http://www.magyarszo.com/hu/2009 12 10/tarkavilag/80488/
http://www.szamosmarcipan.hu/hu/product_groups/view/58/Suhajda
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